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CIRCOLARE N. 411

Rimini, 2/3/2026

Agli alunni

Ai genitori

Al personale scolastico tutto
Al Consiglio d’Istituto

OGGETTO: La scuola che (ci) piace

Si desidera portare all’attenzione dell’intera comunita scolastica il favore con cui & stata
accolta la riapertura del bar presso I’ASP “Valloni-Marecchia”, ora gestito dall'IPSSEOA
“Malatesta”: I'inaugurazione di giovedi scorso, cui hanno presenziato il Sindaco di Rimini e il
Dirigente MIM di ambito territoriale, ha ricevuto ampio risalto sui media locali.

La struttura, il cui bar era chiuso da circa sei anni, & quotidianamente frequentata da molte
persone, per motivi familiari o di lavoro, senza contare gli ospiti e il personale. Per il “Valloni-
Marecchia”, la riapertura del bar costituiva una necessita; per il “Malatesta”, una scuola
perfettamente calata nel contesto turistico, enogastronomico, fieristico, congressuale del riminese,
una grandissima opportunita.

Il progetto “Bar Valloni” & nato infatti con l'intento di fornire agli alunni dell’lstituto
un’esperienza pratica in un contesto lavorativo reale, rendendo la didattica situazionale,
stimolante e coinvolgente e I'apprendimento piu significativo. Due gli elementi di pregio del
progetto:

- l'importanza dell’esperienza realizzata in un contesto che, pur entro i confini scolastici (due
i docenti che guidano i ragazzi), si arricchisce della presenza di un pubblico esterno,
richiedendo agli alunni la messa in campo del massimo delle competenze acquisite a scuola,
perché il banco di prova e reale; la scuola inoltre si mette realmente al servizio del
territorio, realizzando quella sinergia che arricchisce entrambe le parti;

- il valore aggiunto della presenza di ragazzi cosi giovani in un ambiente nel quale molte
persone hanno una lunga storia alle spalle e sono fragili: comunicare, relazionarsi con Ialtro,
operare in un contesto lontano da quelli normalmente frequentati dai ragazzi € un qualcosa
che va oltre la scuola e oltre il mestiere.

La realizzazione del progetto, alquanto complessa, & stata resa possibile grazie ai fondi leFP
della Regione Emilia-Romagna e al notevole impegno di tanti componenti della comunita scolastica,
fra cui & opportuno menzionare la FS leFP, prof. Ciccarello, '’ASPP, prof.ssa Pierini, e il DSGA, dott.
Capriulo.
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Ma soprattutto vanno elogiati gli alunni della classe | G, destinatari del progetto: non
sempre impeccabili fra le quattro mura della loro aula, al Bar Valloni hanno dato prova di grande
impegno, rispetto delle regole, delle persone e, soprattutto, di professionalita.

Nella speranza che traggano dall’esperienza il massimo che essa pud dare loro e che
continuino ad essere un esempio positivo per altri alunni dell’Istituto, li si ringrazia per il lustro che
hanno dato alla loro scuola.

IL DIRIGENTE SCOLASTICO
Sabina Fortunati
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